


WOMEN'S DAY SET MENU

900,000++/PERSON

AMUSE- BOUCHE
STEAMED RICE ROLL WITH PRAWN

& DEEP FRIED RAVIOLI WITH CHARSIU PORK

Bánh cuốn nhân tôm và há cảo chiên xá xíu

ENTRÉE
POMELO SALAD WITH RAZOR SHELL 

& “ NUOC MAM PHU QUOC”& KUMQUAT DRESSING

Bưởi trộn mắm Phú Quốc và quất xanh ăn cùng ốc móng tay.

CONSOMME CRAB SOUP WITH  VIETNAMESE ZUCCHINI ,

SEAWEED,ORGANIC VEGETABLES

Súp trong cua ăn cùng rong biển
“ tóc tiên” và mướp hương xào giá đỗ. 

SORBERT
O MAI SORBET

Kem ô mai

MAIN COURSE
PAN- SEARED SEABASS WITH NOODLES, MUSHROOM, OGRANIC 

VEGETABLES SERVED WITH TAMARIND COCONUT SAUCE

Cá vược biển áp chảo ăn cùng mỳ xào nấm ,
rau hữu cơ phục vụ cùng sốt me dừa 

 ROASTED GREEN TEA SMOKED DUCK BREAST SERVED 

WITH SALAD TABOULE COUS COUS, SAUTEED VEGETABLES AND 

BLACK CHERRY SAUCE

Lườn vịt quay hún khói hương trà xanh ăn cùng với  sa lát hạt cous 
cous trộn rau, các loại rau hữu cơ xào phục vụ kèm sốt quả cherry

DESSERT
TARTE BONNE FEMME SERVCED WITH CINAMON ICE CREAM, 

MINT, STRAWBERRY.

Bánh tarte táo đỏ ăn cùng với kem quế chi, bạc hà, dâu tây.

The price is subject to 10% of VAT and 5% of service charge 


