


The price is subject to 10% of VAT and 5% service charges

CHRISTMAS EVE DINNER

Set menu food only: 1.300.000 VND 

Set menu paired with wine: 1.750.000 VND

Italian sparkling Valdo valdobbiadene presecco superior docg

AMUSE-BOUCHE

FRENCH SCALLOP TARTARE WITH LIME AND HONEY,

TOMATO AND CHILI SALSA

GỎI SÒ ĐIỆP PHÁP ĂN CÙNG CHANH VÀ MẬT ONG,

CÀ CHUA TRỘN ỚT SỪNG

TIGER PRAWN COATED WITH DRIED HERBS AND

COCKTAIL SAUCE

TÔM TẨM RAU THƠM CHIÊN SỐT COCKTAIL

WATERMELON GAZPACHO WITH SPICY SQUID

SOUP GAZPACHO DƯA HẤU VÀ MỰC XÀO CAY

ENTREE

 CREAMY CHESTNUT SOUP WITH SOLENIDAE WITH BUTTER & 

LAKSA LEAVES, CAVIAR DE DUC

SÚP KEM HẠT DẺ ĂN CÙNG ỐC MÓNG TAY XÀO RĂM, 

TRỨNG CÁ TẦM ĐEN

PAN-SEARED FOIE GRAS SERVED WITH POACHED

 PEAR COMPOTE AND RED CHERRY

GAN NGỖNG ÁP CHẢO ĂN CÙNG MỨT LÊ VÀ QUẢ ANH ĐÀO

SORBERT

HERBAL SORBET D'ALSACE

 KEM VANG ĐỎ VÀ THẢO MỘC, CAM VÀNG

CÁ HỒI NA UY NẤU HAI KIỂU (GỎI CÁ HỒI TRỘN CHANH 
VÀ CÁ HỒI NẤU CHẬM)  ĂN CÙNG  SA LÁT ĐẬU LĂNG VÀ  CỦ MUỐI CHUA 

NGỌT SỐT KEM TRỨNG RƯỢU VANG SỦI, CARAMEL SỐT

GÀ TÂY CUỘN CỐM, MỨT MƠ, ĐẬU ĐỎ, LÁ SAGE, NẤM,
HẠT SEN QUAY ĂN CÙNG ĐẬU PHỤ NHẬT CHIÊN GIÒN VÀ CẢI THẢO XÀO 

CÙNG LẠP XƯỞNG, SỐT MẬN VÀ TIÊU HỒNG

SƯỜN BÊ SỮA ÚC TẨM HẠT DẺ CƯỜI QUAY  ĂN CÙNG KHOAI TÂY NGHIỀN 
HƯƠNG VANI, RAU HỮU CƠ XÀO, SALAD HẠT DIÊM MẠCH,

SỐT HƯƠNG VANI SÔ CÔ LA ĐEN.

 
LÊ ÚC CHẦN  VANG ĐỎ NHỒI HOA QUẢ KHÔ VÀ BÁNH QUI ĂN 

CÙNG KEM TRÀ BÁ TƯỚC.



The price is subject to 10% of VAT and 5% service charges

GỎI SÒ ĐIỆP PHÁP ĂN CÙNG CHANH VÀ MẬT ONG,

CÀ CHUA TRỘN ỚT SỪNG

TÔM TẨM RAU THƠM CHIÊN SỐT COCKTAIL

SOUP GAZPACHO DƯA HẤU VÀ MỰC XÀO CAY

SÚP KEM HẠT DẺ ĂN CÙNG ỐC MÓNG TAY XÀO RĂM, 

TRỨNG CÁ TẦM ĐEN

GAN NGỖNG ÁP CHẢO ĂN CÙNG MỨT LÊ VÀ QUẢ ANH ĐÀO

 KEM VANG ĐỎ VÀ THẢO MỘC, CAM VÀNG

MAIN COURSE

NORWEGIAN SALMON TWO WAYS (SALMON TARTARE

WITH LIME, SESAME OIL AND SLOW BAKED FILLET)

WITH GREEN LENTIL SALAD, PICKLE, SABAYON SAUCE, CARAMELIZED 

SAUCE AND LIME ZEST

CÁ HỒI NA UY NẤU HAI KIỂU (GỎI CÁ HỒI TRỘN CHANH 
VÀ CÁ HỒI NẤU CHẬM)  ĂN CÙNG  SA LÁT ĐẬU LĂNG VÀ  CỦ MUỐI CHUA 

NGỌT SỐT KEM TRỨNG RƯỢU VANG SỦI, CARAMEL SỐT
MANCURA RESERVE CHARDONNAY CASABLANCA VALLEY CHILE

or

COATED TURKEY IN YOUNG STICKY RICE WITH APRICOT, RED BEANS, 

SAGE, MUSHROOMS AND LOTUS SERVED WITH DEEP FRIED TOFU,

CABBAGE, LAPCHOENG AND PLUMS AND ROSE PEPPER SAUCE

GÀ TÂY CUỘN CỐM, MỨT MƠ, ĐẬU ĐỎ, LÁ SAGE, NẤM,
HẠT SEN QUAY ĂN CÙNG ĐẬU PHỤ NHẬT CHIÊN GIÒN VÀ CẢI THẢO XÀO 

CÙNG LẠP XƯỞNG, SỐT MẬN VÀ TIÊU HỒNG
MANCURA RESERVE CHARDONNAY CASABLANCA VALLEY CHILE

or

COASTED PISTACHIO VEAL RACK, POTATO AND VANILLA BEAN PUREE, 

SAUTÉED ORGANIC BABY VEGETABLES SERVED WITH QUINNOA TABOULE 

SALAD, VANILLA AND DARK CHOCOLATE SAUCE

SƯỜN BÊ SỮA ÚC TẨM HẠT DẺ CƯỜI QUAY  ĂN CÙNG KHOAI TÂY NGHIỀN 
HƯƠNG VANI, RAU HỮU CƠ XÀO, SALAD HẠT DIÊM MẠCH,

SỐT HƯƠNG VANI SÔ CÔ LA ĐEN.
MANCURA ETNIA CABERNET SAUVIGNON CENTRAL VALLEY CHILE

DESSERT

STUFFED POACHED PEAR IN RED WINE AND DRIED FRUIT CRUMBLE  

SERVED WITH EARL GREY TEA ICE CREAM, MERINGUE

AND MARSHMALLOWS 
LÊ ÚC CHẦN  VANG ĐỎ NHỒI HOA QUẢ KHÔ VÀ BÁNH QUI ĂN 

CÙNG KEM TRÀ BÁ TƯỚC.
ITALIAN TROPICAL MANGO MOSCATO



RED BEAN CENTRAL RESTAURANT

7th floor, Hanoi La Siesta Central Hotel & Spa

Add: 1 Cau Go Str., Hoan Kiem Dist., Hanoi

Tel: (+84-24)3938 0963, Ext: 705


